


	 Tom Kha 4,D

Thailändische Suppe mit Kokosmilch und ...
01.	 Gai	 Hühnerfleisch, Tofu� 5,00
03.	 Gung	 Garnelen� 5,50

	 Tom Yam 4

Thailändische Suppe mit Zitronengras und ...
02.	 Gai	 Hühnerfleisch, Tofu� 4,50
04.	 Gung	 Garnelen� 5,00

05.	 Sup Priaw Wan 4,5,A,M� 4,50
Sauer-Scharf Suppe

06.	 Giau Naam 4,I� 4,50
Wantan Suppe

Suppen
07.	 Guaitieu 4� 10,00

Reisbandnudelsuppe (große Schale) 
mit Gemüse Hühnerfleisch

08.	 Bun Nam Bo (große Schale)� 13,00
Lauwarme Reisfadennudeln mit 
geröstetem Knoblauch, Chili und Zwiebeln, 
serviert mit vietnamesischen Kräutern und
Zitronen-Vinaigrette. 
Wahlweise mit Rind oder Tofu

10.	 Misosuppe B,M� 4,50
Japanische Sojasuppe mit Seetang und Tofu



Kleine Gerichte
9.	 Edamame � 5,50

gekochte jap. Bohnen mit Salz

11.	 Sommerollen� 5,00
2 Sommerrollen mit Sauce. Wahlweise mit Huhn oder Tofu

12.	 Giau Thod I� 5,00
6 gebackene Wantan mit Salat und Sauce

13.	 Ebi Tempura 3 Stk.� 5,50
Gebackene Garnelen mit Mayo

14.	 Gai Sa Teh 4,H� 6,00
Gebratene Hühnerfleischspieße mit 
hausgemachter Erdnusssauce und Salat

15.	 Ha Cao (4 Stk.)� 5,50
Gefüllte Teigtaschen aus Reismehl mit Garnelen, 
serviert mit Süß-Sauer Sauce

16.	 Bun Nem Hanoi (große Schale)� 12,00
Lauwarme Reisfadennudeln mit gebr. Frühlingsrollen, gefüllt mit 
gehacktem Schweinefleisch und vietnamesischen 
Kräutern, serviert mit Ztronen-Vinaigrette

17.	 Wakame 2,F� 4,50
Seetangsalat mit Sesam

18.	 Mini Frühlingsrollen 3,I� 5,00
8 Mini-Frühlingsrollen mit Salat und Sauce



19.	 Lemongrass bowl� 13,00
große Jasminreisbowl mit Edamame, Gurke, 
Avocado, Möhren, Salatmix, Algensalat, 
Frühlingszwiebeln, Erdnüssen, Sesam auf 
Erdnuss oder Süß-Sauer Sauce.
Wahlweise mit Tofu oder Huhn

Bami Pat 4,A,M

Gebratene Udonnudeln mit Gemüse, Ei und ...
20.	 Gai	 - Hühnerfleisch oder Tofu� 11,00
21.	 Nuah - Rindfleisch� 12,00
22.	 Gung - Garnelen� 12,00
23.	 Pag	 - Gemüse� 10,50

Kau Pat 4,A,M

Gebratener Reis mit Gemüse, Ei und ...
24.	 Gai		 Hühnerfleisch� 9,50
25.	 Nuah	 Rindfleisch� 10,00
26.	 Gung	 Garnelen C� 11,00
27.	 Pag		 Gemüse� 9,00

Guaitiew Pat 4,A,M

Gebratene Reisbandnudeln
mit Gemüse, Ei, pikant gewürzt und ...
28.	 Gai		 Hühnerfleisch� 11,00
29.	 Nuah	 Rindfleisch� 12,00
30.	 Gung	 Garnelen C� 12,00
31.	 Tau Hu	 Tofu� 11,00
32.	 Pag		 Gemüse� 10,50

Hauptspeisen



Hauptspeisen
	 Gaeng Panaeng 4,D

Rote Curry Sauce mit Kokosmilch, 
Bambus Gemüse und ...
33.	 Gai	 Hühnerfleisch� 11,50
34.	 Nuah	 Rindfleisch� 12,00
35.	 Gung	 Garnelen C� 13,00
36.	 Tau Hu	 Tofu M� 11,00
37.	 Pag	 Gemüse� 10,50

	 Gaeng Kiaw Wan 4,D

Grüne Curry Sauce mit Kokosmilch, 
Bambus Gemüse und ...
38.	 Gai	 Hühnerfleisch� 11,50
39.	 Nuah	 Rindfleisch� 12,00
40.	 Gung	 Garnelen C� 13,00
41.	 Tau Hu	 Tofu M� 11,00
42.	 Pag	 Gemüse� 10,50

	 Pat King 4,M

Gemüse mit Ingwer, Champignons, 
Zwiebeln und gebratenem...
43.	 Gai	 Hühnerfleisch� 11,50
44.	 Nuah	 Rindfleisch� 12,50
45.	 Gung	 Garnelen C� 13,50
46.	 Tau Hu	 Tofu M� 11,00



	 Pat Gra Prau 4,M

Bambus, Chili & Knoblauch und mit gebratenem ...
48.	 Gai	 Hühnerfleisch� 12,00
49.	 Nuah	 Rindfleisch� 12,50
50.	 Gung	 Garnelen C� 13,50
51.	 Tau Hu	 Tofu M� 11,50

	 Pat Nomman Hoi 4,M,C

Champignons, Zwiebeln, Austernsauce, 
Cashewkerne und gebratenem...
52.	 Gai	 Hühnerfleisch� 12,50
53.	 Nuah	 Rindfleisch� 12,50
54.	 Gung	 Garnelen� 13,50
55.	 Tau Hu	 Tofu� 11,50

	 Priaw Wan 5

Süß-Saure Sauce mit Ananas, Gemüse 
und 2 mal gebackenem ...
56.	 Gai	 Hühnerfleisch� 12,00
57.	 Tau Hu	 Tofu M� 11,00

Hauptspeisen



60.	 Ped Priaw Wan 5,I� 13,00
Süß-Saure Sauce mit Ananas, Gemüse und Ente kross

61.	 Ped Pat Pag 4,M� 13,00
Ente kross mit verschiedenem Gemüse und Sojasoße

62.	 Ped Panaeng 4,D� 14,00
Rote Curry Sauce mit Kokosmilch, Bambus Gemüse und Ente kross

63.	 Ped Ki Mau 4,M� 14,00
Bambus, Chili, Knoblauch und Ente kross

64.	 Ped King Mamoang 4,D,K� 14,50
Gemüse mit Ingwer, Kokosmilch und Cashewkernen und Ente kross

65.	 Ped Satay 4,D,H� 15,00
Erdnusssauce mit verschiedenem Gemüse und Ente kross

Entenfleisch



66.	 Gaeng Kiaw Wan 4,D,B� 15,00
Curry Sauce mit Kokosmilch, 
Bambus Gemüse und gebratenes Lachsfilet

67.	 Gai Satay 4,D,H� 12,00
Erdnusssauce mit verschiedenem Gemüse 
und Hähnchenfleisch oder Tofu

68.	 Khaki M,H,D� 13,00
Kross gebackene Hähnchenschenkel 
mit verschiedenem Gemüse und 
einer Sauce nach Wahl.
(Sojasauce, Scharfe Sauce oder Erdnusssauce)

Lemongrass Spezialitäten

	 Pat Thai 5,B

Gebratene Reisbandnudeln mit Nüssen und
69.	 Gai	 Hühnerfleisch oder Tofu� 12,00
70.	 Gung	 Garnelen C� 13,00

71.	 Gai Pat Pick 4,M� 12,00
Gebratenes Hühnerfleisch mit 
Zitronengras, Bambus und Chili



SushiSushi



72.	 Sake B	 Lachs� 4,50

73.	 Tekka B	 Thunfisch� 5,00

74.	 Kappa	 Gurke� 4,00

75.	 Avocado	 Avocado� 4,00

76.	 Shinko 1,2	 eingelegter Rettich� 4,00

77.	 Inari M	 Tofu� 4,00

78.	 Ebi C	 Garnelen� 4,50

79.	 Unagi B	 Süßwasseraal� 5,00

80.	 Sake Avo B	 Lachs, Avocado� 4,50

81.	 Salmon SkinB	Lachshaut� 4,50

82.	 Kami B,1	 Krebssticks� 4,00

	 Kamaboko

83.	 Spicy Tuna B	 Pikanter Thunfisch� 4,50

84.	 Sake B	 Lachs� 4,50

85.	 Maguro B	 Thunfisch� 5,00

86.	 Ebi C	 Garnelen� 5,00

87.	 Unagi B	 Süßwasseraal� 5,00

88.	 Kami B,1	 Krebssticks� 4,00

	 Kamaboko

89.	 Tamago A	 jap. Omelett� 4,00

90.	 Inari M	 Tofu� 4,00

Maki Sushi

Nigiri Sushi
2 Stk.

6 Stk.



Inside Out
91.	 Sake Avo B,1	 Lachs, Avocado� 6,50

92.	 Tekka KappaB,1	 Thunfisch, Gurke� 7,00

93.	 Ebi Kappa C,1	 Garnelen, Gurke� 7,00

94.	 California	 Avocado Sesam,� 6,00

	 Sesame B,F,1	 Krebssticks

95.	 Kami	 Krebssticks, � 6,50

	 Kamaboko B,1	 Kaviar, Avocado

96.	 Inari Tempura vegan M	 Tofu Tempura� 6,50

97.	 Avo Sesame vegan F	 Avocado, Sesam� 6,50

98.	 Sashimi B 15,00 / 20,00
In dünne Scheiben geschnittene Fischfilets

99.	 Philadelphia F	 Lachs, Gurke, � 7,00
		  Rucola, Sesam

100.	 Crispy Ebi F	 Tempura Garnelen, Avocado,� 7,00
		  Rucola, Mayo, Unagi Sauce

8 Stk.



101.	 Lemongrass Veggie Roll 8 Stk. B,F,M� 8,50
mit Gurke und Rucola, belegt mit Avocado

102.	 Lemongrass Special Roll 8 Stk. B,F,M� 13,00
mit gebackenen Garnelen, Gurke, Sesam, Mayo, Unagisauce, 
belegt mit Lachs, Avocado und Thunfisch

103.	 Salmon Queen Roll 8 Stk. B,F,M� 10,00
Inside Out Rolle mit gegrillte Lachshaut, Sesam, 
Gurke, Spezialsauce, belegt mit Lachs

104.	 Lemongrass Salmon Roll 6 Stk B,I,M.� 8,50
Gebackene, panierte Rolle mit Lachs, Avocado und pikanter Sauce

105.	 Lemongrass Chicken Tempura Roll 6 Stk. I,M� 7,00
Gebackene, panierte Rolle mit Hähnchen Tempura, 
Avocado, Gurken, Röstzwiebeln und pikanter Sauce

106.	 Lemongrass Duck Roll 6 Stk. I,M� 7,50
Gebackene, panierte Rolle mit Ente, Avocado und pikanter Sauce

107.	 Lemongrass Ebi Roll 6 Stk. C,I,M� 8,00
Gebackene, panierte Rolle mit Garnelen, Avocado und pikanter Sauce

108.	 Lemongrass Kami Kamaboko Roll 6 Stk. B,I,M� 7,00
Gebackene, panierte Rolle mit Krebssticks, Avocado und pikanter Sauce

109.	 Lemongrass Inari Avocado Roll 6 Stk. I,M� 7,00
Gebackene, panierte Rolle mit Tofu, Avocado und pikanter Sauce

200.	 Mini Sake Tempura 8 Stk.� 7,00
mit gekochtem Lachs, Mayo und Unagisauce

201.	 Mini Kani Tempura 8 Stk.� 7,00
mit Surimi, Avocado, Mayo und Unagisauce

Spezialitäten
serviert mit Mayonaise & Cocktailsauce und Unagisoße



M1.	 Sushi Menü 1vegan� 6,50
6 Stk. Kappa Maki, 2 Stk. Nigiri

M2.	 Sushi Menü 2� 12,00
je 6 Stk. Sake Maki, Tekka Maki und Kami Kamaboko Maki

M3.	 Sushi Menü 3 vegan� 12,00
je 6 Stk. Kappa Maki, Avocado Maki, Shinko Maki und Inari Maki

M4.	 Sushi Menü 4� 13,00
je 6 Stk. Sake Maki und Avocado Maki, je 1 Stk. Sake Nigiri, Ebi Nigiri, Maguro Nigiri, 
Tamago Nigiri und Inari Nigiri

M5.	 Sushi Menü 5� 13,00
8 Stk. Ebi Avocado Masago Inside Out, je 1 Stk. Sake Nigiri, Ebi Nigiri, Maguro Nigiri,
 Tamago Nigiri und Inari Nigiri

M6.	 Sushi Menü 6� 13,00
6 Stk. Sake Maki, 8 Stk. Tekka Kappa Inside Out, 2 Stk. Nigiri

M7.	 Sushi Menü 7� 15,00
je 2 Stk. Sake Nigiri, Ebi Nigiri, Maguro Nigiri, Tamago Nigiri und Inari Nigiri

M8.	 Sushi Menü 8� 9,00
8 Stk. Avocado Sesam Inside Out, je 1 Stk.  Sake Nigiri und Kami Kamaboko Nigiri

M9.	 Sushi Menü 9� 9,50
12 Stk. Avocado Maki, je 1 Stk. Ebi Nigiri und Kami Kamaboko Nigiri

M10.	 Sushi Menü 10 vegan� 10,50
8 Stk. Avocado Sesam Inside Out, 6 Stk. Kappa Maki, je 1 Stk. Inari Nigiri und Tamago Nigiri

Sushi Menüs



M11.	 Sushi Menü 11� 11,00
8 Stk. Kami Kamaboko Avocado Sesam Inside Out, je 1 Stk. Kami Kamaboko Nigiri, 
Ebi Nigiri und Sake Nigiri

M12.	 Sushi Menü 12� 13,00
8 Stk. Sake Avocado Inside Out, 6 Stk. Kappa Maki, je 1 Stk. Ebi Nigiri und Tamago Nigiri

M13.	 Sushi Menü 13� 13,00
8 Stk. Salmonskin Kappa Sesam Inside Out, 6 Stk. Tempura Sake Maki, 2 Stk. Kami Kamaboko

M14.	 Sushi Menü 14� 14,00
6 Stk. Tempura Chicken Roll, 6 Stk. Avocado Maki, 
je 1 Stk. Kami Kamaboko Nigiri, Ebi Nigiri und Unagi Nigiri

M15.	 Sushi Menü 15 for 2� 27,00
je 8 Stk. Avocado Sesam Inside Out und Kami Kamaboko Avocado Kavier Inside Out
je 6 Stk. Sake Maki und Kappa Maki, 8 Stk. Nigiri

M16.	 Sushi Menü 16 for 3� 40,00
6 Stk. Tempura Chicken, je 6 Stk. Maki (Chef‘s choice), 
je 8 Stk. Inside Out (Chef‘s choice), je 1 Stk. Nigiri (Chef‘s choice)

Sushi Menüs

Extras
Reisbandnudeln � 2,50

Udon-Nudeln � 3,50

Ingwer � 1,00

Jasminreis � 2,00

Erdnusssauce � 1,00

Unagisauce � 1,00



Desserts

Gebackener Apfel F,I mit Sesam und Honig� 5,00

Gebackene Banane F,I mit Sesam und Honig� 5,00

Mochi Eis (3 Stk.)� 6,00



GetränkeGetränke



Apfelsaftschorle	 0,3 l� 4,00

Mangosaft	 0,3 l� 4,50

Lycheesaft	 0,3 l� 4,50

Bananensaft	 0,3 l� 4,50

KiBa (Kirsch + Bananensaft)	 0,3 l� 4,50

Cola 1,3,9	 0,3 l� 3,50

Cola Light 1,3,6,9	 0,3 l� 3,50

Fanta 1,3	 0,3 l� 3,50

Sprite 2	 0,3 l� 3,50

Mineralwasser	 0,3 l� 3,50

Malztrunk I	 Fl. 0,33 l� 3,50

Ginger Ale 1	 0,3 l� 4,00

Bitter Lemon 3	 0,3 l� 4,00

Bionade I	 Fl. 0,33 l� 4,50

Softdrinks

Säfte



Mango Lassi 1,2,D	 0,3 l� 4,50
Joghurt Mix Getränk

Grüner Tee	 0,2 l� 3,50

Schwarzer Tee	 0,2 l� 3,50

Pfefferminztee	 0,2 l� 3,50

Jasmintee	 0,2 l� 3,50

Ingwertee	 0,2 l� 3,50

Kaffee 9	 0,2 l� 3,50 

Espresso 9	 0,1 l� 3,50

Lassi

Tee

Kaffee



Bitburger Premium Pils I	 0,3 l� 5,00

Bitburger Premium Pils I	 0,5 l� 6,00

Alsterwasser I	 0,3 l� 5,00

Alsterwasser I	 0,5 l� 6,00

FlaschenbierFassbier
Benediktiner Weißbier I	 0,5 l� 6,00

Benediktiner Dunkel I	 0,5 l� 6,00

Benediktiner Alkoholfrei I	 0,5 l� 6,00

Singha Thailändisches Bier I	 0,33 l� 5,50

Kirin Japanisches Bier I	 0,33 l� 5,50



Riesling G	 Glas 0,2 l� 5,50

Mosel Deutschland	 Flasche 0,75 l�17,00

Halbtrocken

Fruchtig, angenehm frisch, saftig

Chardonnay G	 Glas 0,2 l� 5,50

Südfrankreich	 Flasche 0,75 l�17,00

Animierend frisch, delikat

Fruchtig, angenehm frisch, saftig

Merlot G	 Glas 0,2 l� 5,50

Südfrankreich	 Flasche 0,75 l�17,00

Sanft und Geschmeidig

Weißwein

Rotwein

Sake	 0,1 l� 3,50 

Pflaumenwein G	 0,2 l� 5,50



Ihr Lemongrass Team wünscht Ihnen 

Guten Appetit



Zur Information

a) Ei/ egg,
b) Fisch/ fish,
c) Schalentiere/ shellfish,
d) Milch/milk, 
e) Sellerie,
f) Sesam/ sesame,
g) Sulfit/ sulfite,

1 = mit Farbstoffen, 2 = mit Konservierungsstoffen, 3 = mit Antioxidationsmittel,

4 = mit Geschmacksverstärkern, 5 = geschwefelt, 6 = geschwärzt, 

7 = mit Phosphat, 8 = mit Milcheiweiß, 9 = koffeinhaltig, 10 = chininhaltig, 

11 = mit Süßungsmitteln, 12 = enthält eine Phenylalaninquelle, 13 = gewachst,

14 = mit Nitritpökelsalz, 15 = Taurin, 16 = Tartrazin 

(kann die Aktivität und Aufmerksamkeit von Kindern beeinflussen)

h) Erdnüsse/ peanuts,
i) Gluten/ gluten,
j) Lupine/ lupine,
k) Schalenfrüchte,
l) Senf/ mustard,
m) Soja/ soy,
n) Weichtiere/ univalve

Alle Preise in Euro, inkl. MwSt
Bilder dienen nur zur Dekoration und sind den Abbildungen ähnlich

Lemongrass-restaurant.de🌐

Zusatzstoffe Allergene

	 Leonhard Straße 16
	 18057 Rostock

	 0381 337 81 097

Öffnungszeiten
Mo. - Fr.	 :	 1130 - 1430

		  1700 - 2200

Sa., So. & Feiertage	:	 1700 - 2200


