


05.

06.

Tom KHa ¢0
Thailandische Suppe mit Kokosmilch und ...

01. Gai Hihnerfleisch, Tofu 5,50
03. Gung Garnelen 6,00
ToM YAM 4

Thailandische Suppe mit Zitronengras und ...

02. Gai Hihnerfleisch, Tofu 5,00
04. Gung Garnelen 5,50
Sup PrRIAW WAN #sam 5,00
Sauer-Scharf Suppe

GlAU NAAM # g s - 5,00
Wantan Suppe

07.

08.

10.

GUAITIEU * 11,00
Reisbandnudelsuppe (groBe Schale)

mit Gemiise Hiihnerfleisch

BuN Nam Bo (groBe Schale) 14,00

Lauwarme Reisfadennudeln mit
gerostetem Knoblauch, Chili und Zwiebeln,
serviert mit vietnamesischen Krautern und
Zitronen-Vinaigrette.

Wahlweise mit Rind oder Tofu

MisosupPPE &M 5,00

Japanische Sojasuppe mit Seetang und Tofu
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c Gerichtq

o7 S DAMAME s 13 £t Lo et e
gekochte jap. Bohnen mit Salz

T T -
o e

e SDOMMEROLE BN e g S oSl e o
2 Sommerrollen mit Sauce. Wahlweise mit Huhn oder Tofu

2 FGIAUTHOB, wUidh iy S N s
6 gebackene Wantan mit Salat und Sauce

13, EBITTEMERRAS stk * L L Ca s e e A |
Gebackene Garnelen mit Mayo

14, COAT DA TTERPHE T8~ e =L HERG G2 AT

Gebratene HihnerfleischspieBe mit
hausgemachter Erdnusssauce und Salat

Ha CaAo @sik) 5,50

Gefiillte Teigtaschen aus Reismehl mit Garnelen,
serviert mit SUB-Sauer Sauce

BuN NEM HANOI (groBe schale) 13,00

Lauwarme Reisfadennudeln mit gebr. Friihlingsrollen,
gefiillt mit gehacktem Schweinefleisch und
vietnamesischen Krautern, serviert mit Ztronen-Vinaigrette

W AKAME 2F 4,50

Seetangsalat mit Sesam

MINI FRUHLINGSROLLEN 3! 5,50

8 Mini-Friihlingsrollen mit Salat und Sauce




19. LEMONGRASS BOWL

A
4

14,00

groBe Jasminreisbow| mit Edamame, Gurke,
Avocado, Mohren, Salatmix, Algensalat,
Friihlingszwiebeln, Erdniissen, Sesam auf

Erdnuss oder StiB-Sauer Sauce.
Wahlweise mit Tofu oder Huhn

Bami PAT +am

Gebratene Udonnudeln mit Gemiise,

20. Gai - Hiihnerfleisch oder Tofu
21.  Nuah - Rindfleisch

22.  Gung - Garnelen

23. Pag - Gemiuse

Eiund...
12,00
13,00
13,00
11,50

ptop

Kau. RaT. 2am

Gebratener Reis mit Gemise, Ei und ...

24.  Gai Hiihnerfleisch
25.  Nuah Rindfleisch
26. Gung Garnelen ¢
27. Pag Gemuse

GUAITIEW PAT 4Am
Gebratene Reishandnudeln

mit Gemdse, Ei, pikant gewdirzt und ...

28. Gai Hiihnerfleisch
29. Nuah Rindfleisch
30. Gung Garnelen ¢
31. TauHu Tofu

Gemuse _

32. Pag

10,50
11,00
12,00
10,00

12,00
13,00
13,00
12,00
11,50
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GAENG PANAENG 4P
Rote Curry Sauce mit Kokosmilch,
Bambus Gemiise und ...

33. Gai Hiihnerfleisch 12,50
34. Nuah Rindfleisch 13,00
35. Gung Garnelen ¢ 14,00
36. Tau Hu Tofu™ 12,00
37. Pag Gemuse 11,50

GAENG Kiaw WAN 4
Griine Curry Sauce mit Kokosmilch,
Bambus Gemdse und ...

38. Gai Hiihnerfleisch 12,50

39. Nuah Rindfleisch 13,00

40. Gung Garnelen ¢ 14,00

41. Tau Hu Tofu ™ 12,00

42. Pag Gemise 11,50 .
PAT KING 4Mm

Gemiise mit Ingwer, Champignons,
Zwiebeln und gebratenem...

43. Gai Hihnerfleisch 12,50
44. Nuah Rindfleisch : 13,50
45. Gung Garnelen ¢ 14,50

46. Tau Hu Tofu ™ 12,00



58.

PAT GRA PRAU M
Bambus, Chili & Knoblauch und mit gebratenem ...

48. Gai Hiihnerfleisch 13,00
49. Nuah Rindfleisch 13,5
50. Gung Garnelen ¢ 14,50 -
51. Tau Hu Tofu ™ 12,50

PAaT NommAaN Hoi 4me
Champignons, Zwiebeln, Austernsauce,
Cashewkerne und gebratenem...

52. Gai Hiihnerfleisch 13,50
53. Nuah Rindfleisch 13,50
54. Gung Garnelen 14,50
55. Tau Hu Tofu 12,50

Priaw WAN 5

StiB-Saure Sauce mit Ananas, Gemiise

und 2 mal gebackenem ...

56. Gai Hiihnerfleisch 13,50

57. Tau Hu Tofu ™ 12,00 a

-*-.r“‘“"@ £
KrRoOsSsSGEBACKENE HAHNCHENBRUST 14,00 = = st Tl
mit verschiedenem Gemiise und einer Sauce nach Wahl e
(Soja Sauce, scharfe Sauce oder Erdnuss Sauce)
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60.

61.

62.

63.

64.

65.

| htenﬂe
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Pep Priaw WAN s

SuB-Saure Sauce mit Ananas, Gemuse und Ente kross

PeED PAT PaG 4m

Ente kross mit verschiedenem Gemiise und SojasoB3e

PeED PANAENG 4P

Rote Curry Sauce mit Kokosmilch, Bambus Gemiise und Ente kross

Pep Ki Mau ™

Bambus, Chili, Knoblauch und Ente kross

PeEp KING MAMOANG 40k

Gemiise mit Ingwer, Kokosmilch und Cashewkernen und Ente kross

PED SATAY 4oH

isch

14,50

14,50

15,00

15,00

15,50

16,00




L .. R .t.“

Lemongrass SPCZla]it tcnﬁ
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GAENG Kiaw WAN 4r#
Curry Sauce mit Kokosmilch,
Bambus Gemiise und gebratenes Lachsfilet

R B SATAY S0t e T 13,00
Erdnusssauce mit verschiedenem Gemiise
und Hahnchenfleisch oder Tofu I
PAT THAI 5#
M,H,D : a th
68. KHAK[ ........ T EETT PP P RTRRPPR 1 4100 Gebratene Reisbandnudeln mit Nussen und
Kross gebackene Hahnchenschenkel ; A :
- TN A R 69. Gai Hihnerfleisch oder Tofu 13,00
einer Sauce nach Wahl. 70. Gung Garnelen ¢ 14,00
(Sojasauce, Scharfe Sauce oder Erdnusssauce)
71.  GAl PAT Pick 4w 13,00

Gebratenes Huhnerfleisch mit
Zitronengras, Bambus und Chili







6 STK.

TPy o AIKE® Lachs 4,50
g8 .+ LEGICAR Thunfisch 5,00
74. Kappa Gurke 4,00
15 AVOCARO Avocado 4,00
76. SHINKO 2 eingelegter Rettich 4,00
77. INARI M Tofu 4,00
78 wEBI ¢ Garnelen 4,50
79. UNAGI ® SiiBwasseraal 5,00 2 STK.
84. SAKE ® Lachs 4,50
80. SAKE AvO®  lachs,Avocado 450 g MAGURO ® ThiiE 5.00
: . EBic Garel 5,00
81. SALMON SKINE Lachshaut 4,50 . E aTeIEh
g7 UINAGHE: StiBwasseraal 5,00
82. KAM] & Krebssticks 4,00 gg KamMmi s Krebssticks 4,00
KAMABOKO
KAMABOKO
89. | AMAGO A jap. Omelett 4,00

83. SPICY TUNA & Pikanter Thunfisch 4,50 90. INARIM™ Tofu 4,00



o
r/% o
A ST £ R ;
Inside QOut
8 STK. 2
74 ol d é

91. SAKE Avo 8 4 achs, Avocado 6,50
92. TEKKA KAPPA®! Thunfisch, Gurke 7,00
93. EBI KapPpa ¢ Garnelen, Gurke 7,00
94. CALIFORNIA Avocado Sesam, 6,00

SESAME B8F1 Krebssticks
95. KAMI Krebssticks, 6,50 ’

KAMABOKO &1 Kaviar, Avocado “d&
9. INARI TEMPURA vegan M Tofu Tempura 6,50
97. AVO SESAME vegan Avocado, Sesam 6,50
98. SASHIMI® 15,00/ 20,00

In diinne Scheiben geschnittene Fischfilets y-
99. PHILADELPHIA F Lachs, Gurke, 7,00

Rucola, Sesam

100. CRISPY EBI * Tempura Garnelen, Avocado, 7,00




101.

102.

103.

104.

105.

106.

107.

108.

109.

200.

201.

" o Tl —

' 6 1a

servidrt mit Mayonaise & Cocktailsauce und Unag|soBe gt

LEMONGRASS VEGGIE ROLL g5t &M
mit Gurke und Rucola, belegt mit Avocado

...........................

LEMONGRASS SPECIAL RoLL gswem
mit gebackenen Garnelen, Gurke, Sesam, Mayo, Unagisauce,
belegt mit Lachs, Avocado und Thunfisch

DA MON QUEEN ROLL sste®™ | 0 - 0 L
Inside Out Rolle mit gegrillte Lachshaut, Sesam,
Gurke, Spezialsauce, belegt mit Lachs

L EMONGRASS SALMON RoOLL eswem.
Gebackene, panierte Rolle mit Lachs, Avocado und pikanter Sauce

LEMONGRASS CHICKEN TEMPURA ROLL 65tk '™ 7,00
Gebackene, panierte Rolle mit Hahnchen Tempura,
Avocado, Gurken, Rostzwiebeln und pikanter Sauce

LEMONGRASS DucK ROLL 65t M 7,50

Gebackene, panierte Rolle mit Ente, Avocado und pikanter Sauce

LEMONGRASS EBI ROLL 65tk <M 8,00

Gebackene, panierte Rolle mit Garnelen, Avocado und pikanter Sauce

LEMONGRASS KaMl KAMABOKO ROLL 65tk 8™ 7,00

Gebackene, panierte Rolle mit Krebssticks, Avocado und pikanter Sauce

LEMONGRASS INARI AvocADO ROLL 6 stk '™ 7,00

Gebackene, panierte Rolle mit Tofu, Avocado und pikanter Sauce

MINI SAKE TEMPURA 8 stk. 7,00
mit gekochtem Lachs, Mayo und Unagisauce

MiNI KANI TEMPURA s stk. 7,00
mit Surimi, Avocado, Mayo und Unagisauce



M1.

M2.

M3.

M4.

M5.

M6.

M7.

MS8.

M9.

M10.

SusHI MENU 1vegan
6 Stk. Kappa Maki, 2 Stk. Nigiri

SusHI MENU 2
je 6 Stk. Sake Maki, Tekka Maki und Kami Kamaboko Maki

SusHI MENU 3 vegan
je 6 Stk. Kappa Maki, Avocado Maki, Shinko Maki und Inari Maki

SusHI MENU 4
je 6 Stk. Sake Maki und Avocado Maki, je 1 Stk. Sake Nigiri, Ebi Nigiri, Maguro Nigiri,
Tamago Nigiri und Inari Nigiri

SusHI MENU 5
8 Stk. Ebi Avocado Masago Inside Out, je 1 Stk. Sake Nigiri, Ebi Nigiri, Maguro Nigiri,
Tamago Nigiri und Inari Nigiri

SusHI MENU 6
6 Stk. Sake Maki, 8 Stk. Tekka Kappa Inside Out, 2 Stk. Nigiri

SusHI MENU 7

je 2 Stk. Sake Nigiri, Ebi Nigiri, Maguro Nigiri, Tamago Nigiri und Inari Nigiri
SusHlI MENU 8

8 Stk. Avocado Sesam Inside Out, je 1 Stk. Sake Nigiri und Kami Kamaboko Nigiri

SusHI MENU 9
12 Stk. Avocado Maki, je 1 Stk. Ebi Nigiri und Kami Kamaboko Nigiri

SusHI MENU 1O vegan
8 Stk. Avocado Sesam Inside Out, 6 Stk. Kappa Maki, je 1 Stk. Inari Nigiri und Tamago Nigiri

13,00



M1 SusH MENG 11 ' 11,00

8 Stk. Kami Kamaboko Avocado Sesam Inside Out, je 1'Stk. Kami Kamaboko Nigiri,
Ebi Nigiri und Sake Nigiri

m12. SusHI MENU 12 13,00

8 Stk. Sake Avocado Inside Out, 6 Stk. Kappa Maki, je 1 Stk. Ebi Nigiri und Tamago Nigiri
m13. SUSHI MENU 13 13,00

8 Stk. Salmonskin Kappa Sesam Inside Out, 6 Stk. Tempura Sake Maki, 2 Stk. Kami Kamaboko
m14. SUSHI MENU 14 . 14,00

e e R R TRV LGB 4 e
je 1 Stk. Kami Kamaboko Nigiri, Ebi Nigiri und Unagi Nigiri
W R RS R SIS G 1 MR LR 27,00

je 8 Stk. Avocado Sesam Inside Out und Kami Kamaboko Avocado Kavier Inside Out
je 6 Stk. Sake Maki und Kappa Maki, 8 Stk. Nigiri

[RSR = R SO s | e T e T DT e 40,00

6 Stk. Tempura Chicken, je 6 Stk. Maki (Chefs choice),
je 8 Stk. Inside Out (Chef's choice), je 1 Stk. Nigiri (Chefs choice)

JASMINREIS 2,00 REISBANDNUDELN 2,50









CoLA 139 031 3,50
COLA LICHT, siivs A i 031350
ERNEA 30 et B0 ol e 031350
SPRITE 24t L de vt 031350
MINERALWASSER ... 031350
MAEZTRUNK R ¥ " F Fl.0331 3,50
GINGER AL Bl U v i o) 031.4,00
BirT BRoaEMaINS s e S 031_4,00
BN A D = e F.0,331 4,50
VVASSER s e et - & Fl.11_.8,00

APFELSAFTSCHORLE  « | 031
MEREISAET 2, S 031,
EYCHERSEHT "l 2T = -1 031 .
BANANENSAFT | . - elapato 031 .

0’3 I...

4,00

4,50

4,50

4,50

4,50



MaNGoO LA

Joghurt Mix Getrank

Ss| 120

021 3,50
021 3,50
021 3,50
021 3,50
021 3,50

021
..3,50

3,50




F RS A e g

T
BITBURGER PrREMIUM PILS ' 031 5,00 BENEDIKTINER weiBbier' | 0,51 6,00
|
BITBURGER PREMIUM PILS ! 051 6,00 EHENEDIKTINER olnkel\L. 05 0514000
BENEDIKTINER Afkoholfrei' 051 6,00
|
ALSTERWASSER ! . 0.3)2,00 SINGHA Thailndisches Bier' 0,331 5,50
ALSTERWASSERE i s, 051 6,00 KIRIN Japanisches gier . . . . 0331 5,50
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e aba

4 ea Bwein

g0
I T Glas021.5,50
Mosel Deutschland Flasche 0,751 17,00
Halbtrocken Flasche 11 19,00
Fruchtig, angenehm frisch, saftig
SERARDONNAY S . Glas 0,21 5,50
Sudfrankreich Flasche 0,751 17,00

Animierend frisch, delikat
Fruchtig, angenehm frisch, saftig

0.1:15% 3,50
0,24 45520

MERLOT ¢ Glas 0,21 5,50

Stidfrankreich Flasche 0,751 17,00
Sanft und Geschmeidig
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Thai food & Sushilé

lhr Lemongrass Team wiinscht lhnen

Guten Appetit



l Thai food & Sushi

Q Leonhard StraBBe 16 Offnungszefite; i
18057 ROStOCk Mo. - Fr. a - 11°°-14
1790- 2200
. 038133781097 Sa., So. & Feiertage : 17% - 22%
@ Lemongrass-restaurant.de

I
&

Alle Preise in Euro, inkl. MwsSt
Bilder dienen nur zur Dekoration und sind den Abbildungen ahnlich

Zusatzstoffe Allergene
1 = mit Farbstoffen, 2 = mit Konservierungsstoffen, 3 = mit Antioxidationsmittel, a) Ei/ egg, h) Erdnisse/ peanuts,
4 = mit Geschmacksverstarkern, 5 = geschwefelt, 6 = geschwarzt, b) Fisch/ fish, i) Gluten/ gluten,
7 = mit Phosphat, 8 = mit MilcheiweiB3, 9 = koffeinhaltig, 10 = chininhaltig, g Schalentiere/ shellfish, , j| Lupine/ilupine,
. ; ; - d) Milch/milk, k) Schalenfrichte,
11 = mit StBungsmitteln, 12 = enthalt eine Phenylalaninquelle, 13 = gewachst, £}-selidiis 'SBnE7 mBamrd
14 = mit Nitritpokelsalz, 15 = Taurin, 16 = Tartrazin f) Sesam/ sesame, m) Soja/ soy,

(kann die Aktivitat und Aufmerksamkeit von Kindern beeinflussen) g) Sulfit/ sulfite, n) Weichtiere/ univalve



